
cateringmenyer

Cateringmeny 1
Pris: 399,- per person

Moneybags
Fritert dumpling fylt med oksjekjøtt og sopp. Serveres med

hjemmelaget sweet & spicy saus.
Allergener: Hvetemel, Soya, Sesam

Kylling rendang
Skivet kyllingbryst i kokosnøttsaus.

Allergener: fisk

Sambal scampi
Scampi i en pikant karamellisert løk- og limeblad-tomatsaus.

Allergener: Fisk, Skalldyr

Bok choy med østerssaus
Bok choy dekket med en fyldig hvitløk-østerssaus og stekt løk.

 Allergener: Skalldyr, Gluten, Soya

* alle rettene blir servert med ris*



Cateringmeny 2
Pris: 599,- per person

Moneybags
Fritert dumpling fylt med oksjekjøtt og sopp. Serveres med

hjemmelaget sweet & spicy saus.
Allergener: Hvetemel, Soya, Sesam

Spicy Kyllingklubber
Marinert, fritert kylling vendt i en søt, krydret og syrlig marinade.

 Allergener: Hvete, Skalldyr, Peanøtter, Soya, Fisk

Biff Rendang
Skivet storfekjøtt i en rik javanesisk kokosnøttkarri.

Allergener: fisk

Sambal scampi
Scampi i en pikant karamellisert løk- og limeblad-tomatsaus.

Allergener: Fisk, Skalldyr

Bok choy med østerssaus
Bok choy dekket med en fyldig hvitløk-østerssaus og stekt løk.

 Allergener: Skalldyr, Gluten, Soya

* alle rettene blir servert med ris*



Cateringmeny 3
Pris: 799,- per person

Moneybags
Fritert dumpling fylt med oksjekjøtt og sopp. Serveres med

hjemmelaget sweet & spicy saus.
Allergener: Hvetemel, Soya, Sesam

Vårruller
Fylt med kylling og and.

Allergener: Hvete, Skalldyr, Soya

Rendang Lammeskank
Langtidskokt lammeskank i en rik, jordaktig sumatransk

kokosnøttkarri.
 Allergener: Fisk

Sambal Scampi
Scampi i en pikant karamellisert løk- og limeblad-tomatsaus.

Allergener: Fisk, Skalldyr

Bok choy med østerssaus
Bok choy dekket med en fyldig hvitløk-østerssaus og stekt løk.

 Allergener: Skalldyr, Gluten, Soya

Nudler i vårløks- og hvitløksolje
Hvetenudler vendt i duftende hvitløk- og vårløkolje, østerssaus og et

hint av chili.
 Allergener: Gluten, Sesam, Skalldyr

* alle rettene blir servert med ris*


